
 

 

 

 

A Argelès sur mer, 

 

Le 30 juin 2023 

 

 
LA BRASSERIE ARTISANALE CAP D’ONA élue pour la 4ème année consécutive, Brasserie N°1 du monde au 
classement des World Beer Challenge 2023 face aux géants de la bière. 
 
Les World Beer Challenge pour leur 13ème edition se sont déroulés à Estoril au Portugal. Et c’est ici que les 
bières Cap d’Ona furent testées, plébiscitées et toutes médaillées ! 
 
Une avalanche de médailles pour la brasserie Cap d’Ona : 15 médailles d'Or dont 4 créations qui décrochent la 
note maximale de 100/100. 

 
La Blanche NEIPA Yuzu Grenade, La Blonde Wood Aged double barrique Chardonnay, la Brune au seigle de 
Cerdagne, La Blonde à la liqueur de Coscoll, ... 
 
Le message et le travail de cette brasserie « colibri » c’est une collaboration étroite et engagée avec les 
agriculteurs et producteurs bio locaux qui est mise en lumière à l’international à travers ses bières 100% 
naturelles sans sucre, sans arômes, bio, locales et de saison ….  
 
Le monde change parfois dans un sens qui donne l’espoir  de continuer à semer et met du baume au cœur. 

 
 



 

 

 
 

 
 
 
 
 

 Les Bières médaillées : 
  
 

OR * La Blanche NEIPA Yuzu Grenade 100/100 

OR* La Blonde strong double élevage en barrique de Chardonnay 100/100 

OR* La Brune au seigle de Cerdagne 100/100 

OR* La Blonde tripla à la liqueur de Coscoll 100/100 

OR La Rousse bio sans gluten 99/100 

OR La Blanche Fraises kiwi 99/100 

OR La Blanche Pêche 99/100 

ARG La Blonde bio sans gluten à l’Abricot 84/100 

OR La Blonde ans gluten au Banyuls 98/100 

ARG L’Ambrée bio Triple 89/100 

OR La Blonde Wood Aged Blonde Grand Cru 98/100 

OR La Blanche Weizen 98/100 

OR La Blonde Wood Aged Grande Réserve Banyuls 98/100 

OR La Blanche à la Cerise de Céret 94/100 

ARG La Rousse bio sans gluten aux Marrons 89/100 

OR La Brune Wood Aged Grand Cru 99/100 

ARG La Wood Aged Ambrée Grand Cru 88/100 

ARG La Wood Aged Brune Stout 88/100 

OR La Blonde barriquée aux baies 98/100 

OR La Blonde bio sans gluten au Muscat 97/100 

ARG La Blonde bio triple au Gingembre 85/100 

ARG La Blonde bio ans gluten 84/100 

ARG La Blanche bio aux Agrumes 84/100 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Dès Mardi 4 Juillet, deux bières font leurs 

sorties en avant-première : La Bière Blonde 

bio sans gluten à l’Abricot du Roussillon et 

la bière blonde bio sans gluten SANS 

ALCOOL finement yuzu. 

En primeur, à la pression et en bouteille, la 

CASA CAP D’ONA à Argelès sur mer, le bar – 

boutique - beer garden de la fabrique 

propose une formule Apéritive spéciale pour 

les Mardis Music N’ Bières de l’été, au son 

des vinyles vintages de leurs djs Crazy 

Banano et Sélect Aioli et d’une cuisine sur le 

pouce conviviale, maison, du restaurateur 

perpignanais Coté Cour. 

Infos et Réservations au 04 68 95 79 09, 

tapez 1. 

Casa Cap d’Ona, 29 avenue des flamants 

roses, 66700 ARGELES SUR MER.  

 

 

 

  

 

  

  

 


