
 

UN EXPLOIT UNIQUE, JAMAIS VU 

POUR UNE BRASSERIE ARTISANALE 

FRANÇAISE 

CAP D'ONA DÉCROCHE 

UN 9E TITRE 

DE MEILLEURE BIÈRE 

DU MONDE EN 7 ANS 
 

La Brune au seigle de Cerdagne est sacrée World's 

Best Rye Beer 2026. Une victoire mondiale qui porte 

le savoir-faire et les producteurs catalans au plus 

haut niveau. 

1 NOUVEAU SACRE MONDIAL | 5 TITRES DE 

CHAMPION DE France | 14 RÉCOMPENSES EN 2026 

• 9 TITRES MONDIAUX DEPUIS 2019 

 

CÉRET, LE 13 AOÛT 2026 — 

CAP D'ONA signe une performance internationale majeure. Sa Brune au seigle de Cerdagne vient 

d'être réélue World's Best Rye Beer 2026 aux World Beer Awards. Depuis 2019, la brasserie-distillerie 

catalane totalise désormais neuf titres de meilleure bière du monde, en 7 ans, une performance 

unique pour une brasserie artisanale française. 

Ce sacre couronne une édition 2026 remarquable : 14 récompenses, dont cinq titres Gold - Country 

Winner, trois médailles d'argent et six de bronze. Cette diversité distingue toute l'étendue du savoir-faire 

CAP D'ONA : bières légères, IPA, grands crus, créations fruitées, brunes ou élevées en barrique. 

Une victoire profondément locale. La Brune primée est élaborée avec du seigle cultivé sur les hauts 

plateaux de Cerdagne par la Jardinerie d'Altitude d'Osséja. De la terre catalane aux plus hautes 

distinctions internationales, ce titre récompense une filière locale, des producteurs engagés et un modèle 

fondé sur les circuits courts, un modèle profondément ancré en Catalogne par CAP D’ONA : 

approvisionnements local, céréales cultivées sur les hauts plateaux des Pyrénées-Orientales, circuits 

courts et recherche constante d’un impact environnemental maîtrisé. 

 

 

 



« Cette moisson de récompenses raconte bien plus qu’un palmarès. Elle récompense le 

travail de toute une équipe, notre liberté de créer et notre choix de produire ici, au plus 

près des producteurs, dans une logique 

locale et circulaire. Voir quatorze 

créations récompensées, cinq bières 

CAP D’ONA porter les couleurs de la 

France et notre Brune au seigle de 

Cerdagne sacrée meilleure au monde 

dans son style est une immense fierté 

pour la brasserie, pour Céret et pour 

tout le pays catalan. » est une immense 

fierté pour la brasserie, pour Céret et 

pour tout le pays catalan. » 

— Grégor Engler, fondateur et dirigeant de CAP D’ONA 
 

LE PALMARÈS 2026 

Un palmarès qui récompense toute la gamme 

Aux cinq titres nationaux s’ajoutent neuf médailles, confirmant la régularité de la brasserie sur l’ensemble de 

son savoir-faire : 

5 TITRES GOLD - COUNTRY WINNER 

La Clara - 3,5 % 

Rousse au Marron - 7 % 

Blonde IPA - 6,5 % 

Blonde Grand Cru - 10 % 

Brune - 7,5 % | World's Best Rye Beer 2026 

9 MÉDAILLES COMPLÉMENTAIRES 

Argent : Ambrée Triple, La Strong, Ambrée 

Bronze : Blonde Gingembre, Blonde Barrique Whisky, 
Wood Aged Maury Grande Réserve, Blonde, Wood Aged 
Imperial Stout, Blanche 

NEUF TITRES MONDIAUX DEPUIS 2019 

De la Blonde Triple Bio sacrée en 2019 à la Brune au seigle de Cerdagne couronnée en 2026, CAP D'ONA 

s'est distinguée dans des styles très différents. Cette régularité confirme la place de la maison, née en 1998 à 

Argelès-sur-Mer et installée depuis 2024 dans sa fabrique de Céret, parmi les références de la bière artisanale 

française et internationale. 

 

 



UN ENGAGEMENT ECOLOGIQUE ET ARTISANAL D’EXIGENCE 

BOIRE LA SAISON, BOIRE L’EXCELLENCE, BOIRE FRANÇAIS. 

Chez CAP D’ONA, le territoire entre dans la composition même des bières. Chaque création associe l’eau pure du 

Vallespir, des céréales issues d’Occitanie, des produits de l’agriculture locale et un savoir-faire rare, à la croisée 

de l’innovation, du territoire et de la haute couture brassicole. 

Cette exigence s’inscrit dans une démarche durable : circuits courts, bouteilles réemployables et consignées, 

valorisation des drêches, maîtrise des ressources et réduction des déchets. 

Une économie circulaire concrète qui soutient les producteurs, raccourcit les distances d’acheminement et donne 

aux bières une identité catalane réelle, jusque dans le verre.. 

DES PRODUCTEURS QUI DONNENT CORPS AU TERRITOIRE 

Cet ancrage repose sur un réseau de producteurs biologiques et locaux : le Domaine de Lavall et le Domaine 

Poudroux à Maury, SIBO à Thuir, Alexandre Arnaudiès et Simon Redondo pour les cerises de Céret, la 

Jardinerie d’Altitude à Osséja pour les céréales des hauts plateaux, les Agrumes Vessières à Saint-Féliu-d’Avall, 

le Domaine de la Mer Blanche à Argelès-sur-Mer, Terres des Templiers à Banyuls-sur-Mer, Benjamin Bathfield 

pour le miel à Espira-de-Conflent, ou encore les Vergers du Canigou à Los Masos. Autant de savoir-faire qui 

relient directement la brasserie à son environnement agricole, humain et culturel. 

 

À PROPOS DE CAP D'ONA 

Brasserie-distillerie multi-primée, CAP D'ONA élabore depuis 1998 des bières et spiritueux de caractère, exclusifs et 

profondément territoriaux. Son engagement au quotidien : faire rayonner depuis Céret une excellence 

brassicole française, catalane et responsable. 

 

À PROPOS DES WORLD BEER AWARDS 

Les World Beer Awards distinguent chaque année les meilleures bières au monde à l'issue de dégustations à 

l'aveugle menées par un jury international. Les Country Winners accèdent aux étapes mondiales qui désignent les 

meilleurs styles. 

 

CONTACT PRESSE 

Élodie Pujol et Laura Piquet 

marketingcapdona@orange.fr 

+33 (0)6 60 59 12 30  •  +33 (0)7 86 66 96 56 

www.cap-dona.com 

 

 

Source des résultats : World Beer Awards 2026, Country Winner Booklet, édition du 11 août 2026. Informations sur le 

processus de sélection : worldbeerawards.com/how-to-enter. 
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